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Skal du holde bryllup, fgdselsdag, firmafest, jubi-
leeum, reception eller anden form for fest eller sam-
menkomst har Hgjslev Kro rammerne til at ggre dit
arrangement til en uforglemmelig oplevelse!

Enhver fest eller sammenkomst er en mindeveerdig
begivenhed for bade veert og gaester og vi seetter en
aere i at gore vort yderste for at alle far en uforglem-
melig oplevelse...

P& de naeste sider giver vi idéer og inspiration til
planleegningen af dit arrangement — séledes at du
iro og mag kan vurdere hvilke rammer, der bedst
lever op til dine krav — hvad enten det drejer sig om
pris, lokaler, mad eller betjening.

Specielle gnsker

Vi har forsegt at praesentere en menu med stor
variation hvor veegten er lagt pa veltillavet mad
fremstillet af arstidens friske ravarer! Hvis du har
specielle gnsker, eller en saerlig livret — sa sig ende-
lig til — og vi finder en lgsning!

Overnatning

Kommer dine gaester langvejs fra eller har du/I selv
lyst til at overnatte — tilbyder vi 11 nymoderniserede
veerelser med toilet, bad og TV til favorabel pris.
Neeste morgen kan du/I nyde en dejlig morgen-
buffet og fa den perfekte afslutning pa festen...
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Velkomstdrink

Menu
Veelg forret, hovedret og dessert
fra menukortet pa de naeste sider.

Drikkevarer
Husets hvid- og redvin ad libitum under middagen
Et glas dessertvin
Isvand, ¢l, sodavand
Kaffe og te

(Varighed 5 timer — min. 20 couverter)
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Ved fest- eller totalarrangementer pa 30

Velkomstdrink

Menu
Veelg forret, hovedret og dessert
fra menukortet pa de naeste sider.

Drikkevarer
Husets hvid- og redvin ad libitum under middagen
Et glas dessertvin
Isvand, ¢l, sodavand
Kaffe og te
Fri bar med ¢l, vand og
husets r@d- og hvidvin efter middagen

Natmad

(Min. 20 couverter — varighed 7 timer.
Efter 7 timer tilleeg for servering pa kr. 625,- pr. time
pr. tjener + drikkevarer efter forbrug.)

pers. eller derover kan vi tilbyde
t inkl. leekker morgenbuffet
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Menu

Sammenseet selv Deres forret, hovedret og dessert  Velkomstdrink :
ud fra menukortet pa de naeste sider. :  Prosecco — rose mousserende

Born under 10 ar — halv pris pa maden! : med kirr eller fersken............. pr.pers.  58-
Husetsvine ..................... pr. fl 298 -
(/2] |0 Iy 5 = ho e e pr. stk. 37,—
Sodavand ....................... pr. stk. 35-
Mokai/Sommersby............... pr. stk. 50,—
Cognac/Liker (2cl).............. pr. stk. 40-
Natmad ......................... pr. pers. /8-
Kaffefte.................... ... ... pr. pers. 35-
Smakager ............. ... ...... pr. pers. 35-
Egen kage tilkaffen.............. pr. pers. 10-
Blomster
Vi sgrger gerne for blomster-
dekorationer! ....... Pr. dekoration ca. 150-200,—

ALT DET MED SMAT...

OBS! Specialkost/-menul!
Vi ved, at der i et selskab kan veere specielle behov (allergi, vegetar,
veganer m.m.). Dette er vi selvfelgelig fleksible omkring!
@nskes specialmenu tilleegges kr. 200 pr. person.

Endeligt antal geester bedes meddelt senest 1 uge fgr arrangementet.
Der er ikke reduktion i prisen for afbud senere end 3 dage for festen!

Selskaber afregnes pa dagen, efter aftale.
Der kan betales med kontant, bankoverfgrsel og Dankort.
Kreditkort paleegges gebyr fra 0,75% - 3,75% efter PBS anvisninger.

Gaver der indleveres til Deres fest er pa eget ansvar!
Garderobe og parkering er ligeledes pa eget ansvar.

Pletter pa tgjet?: Vi tilbyder gratis rensning, hvis uheldet er ude.
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e Indbagte keemperejer
med urtesauce - salater og hvidlggsbred (+ 15,-)

» Laksevariation
med lakseroulade - carpaccio - rgget laks med urter -
stegt laks med birkes og sauce verte (+ 25,-)

» Dampet rgdtungefilét

med spinat - svampe og purlggssauce (+ kr. 35,-)

o Dampet kold laks

med rejer - salater - spradt - asparges og tomatiseret mayo

* Meunieresteqgt filét af vesterhavsfisk
med skum og spr@de chips

e Den velkendte rejecocktail
med spred salat - rejer - dressing - asparges og pynt

» Maske Danmarks bedste koldragede laks
med peberrodsskum, fine salater og rugbrgdschips

 Fiske- og skaldyrstallerken
med udvalg af arstidens friske fisk og skaldyr (+ 50.-)

e Thai inspireret forretstallerken
med tigerrejer i spraod kdbe - kyllingespyd “satay” med peanutsauce -
forarsrulle med svineked - rejechips og hvidlegsbred (+ 20,-)

» Rort tartar af Wagyu okse fra Rettrupkaer
med estragon-mayo og jordskokkechips

» Tapas tallerken med sma leekre specialiteter
— bade fisk og kod. Anrettet med oliven — saltmandler og tapenader

* Rgget andebryst

med rygeostcreme - appelsinsalat og rugbredschips

¢ Ananas carpaccio med unghanebryst
serveres med kryddermayo og spred bacon

» Fyldte tarteletter

med hgnsekgd og asparges

» Jordskokkesuppe

med sprede jordskokkechips. Serveres med white prawns pa spyd

» Thailandsk kokossuppe

med kaemperejer, kokos, Galangarod, svampe og forarslaeg

» Vegetar forret
med grillet squash, soltgrret tomat, mozzarellaost,
saltmandler og salat.
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» Helstegt oksemearbrad
med artidens grentsager, bearnaisesauce og rastegte kartofler (+ 40,-)

» Helstegt oksefilét Black Angus Uruguay

med langtidsbagte tomater, krustader med puré - bgnner med bacon og Pommes Anna (+ 35,-)

 Gammeldags oksesteg
med gulerodsflan - bagte lag - grent - surt/sedt og hvide kartofler

» Braiseret gammeldags kalvesteg
med fledessauce - to slags gregnt - hvide kartofler og tyttebeer

» Langtidsstegt kalveculotte
med rodfrugter - skinkekurv - kalveglace og kartoffel

» Duet af rosastegt kalvefilét og braiseret spidsbryst
med ristede svampe - sma porreteerter og kartoffel (+ 40,-)

» Helstegt kalvemarbrad
med svampesauce - indbagt aubergine - ristede svampe - sma porreteerter og kartoffel (+ 40,-)

 Stegt, letrgget unghanebryst

med arstidens gregnt, kartoffelkroketter og hgnse glace med estragon

» Helstegt hjortefilét

med ovnbagte rodfrugter - stegt paere - rosenkal med bacon - vildtsky og kartoffel (+40,-)

» Farseret perlehgnebryst
med selleriflan - syltede r@dl@g - bagte cherrytomater - persille - kartofler og skysauce

» Helstegt svinekam
med sprad sveer - svesker - rgdkal - aebler - brunede og hvide kartofler

» Qlbraiserede svinekaeber
med &rstidens grgnt og kartoffel (+15,-)

* Lammeculotte
med rosmarin og hvidlgg — serveres med bagte rodfrugter - kartoffel pavé - kompot og skysauce

» Prgv vores eksklusive kad fra Rettrupkaer ved Skive: Helstegt Wagyu oksefilét
med leagkompot — bagte gulergdder — dagens kartoffel — skysauce og ristede svampe (+175,-)

(Der kan forekomme saesonbestemte aendringer i tilbeher til retterne!)
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o Creme Bruleé
med beer og hjemmelavet is

e Frugtteerte
med friske beer pa merdejsbund med kransekagekant og rert is (+ 10,-)

» Saesonens friske baer med lun Sauce Sabayonne
hertil hjemmelavet is og sorbet (+ 20.-)

 Fragilitéeroulade med skovbeer
med italiensk pistacieis - spred nougat og speendende frugter (+ 10,-)

» Gateau Marcel
(meark intens chokoladekage) med braiseret ananas - tuilles og mangosorbet (+ 10,-)

e Dessert tapas
med udvalg af sma forskelige kager og desserter - med hjemmelavet is - sorbet - beer og frugter (+ 25,-)

 Variation af jordbaer
Teerte - jordbeer Romanoff - syltede jordbeer - is og sorbet (+ 10,-)

e Hjemmelavet isbombe
med sorbet - frugter - beer og spradt

« [taliensk hjemmelavet islagkage semifreddo
med ngdder - mandler - chokolade og marcipan

e Spred neddekurv

med 3 slags hjemmelavet is - frugt og beer

» Flamberede pandekager
med ristede mandler - appelsinsauce - sorbet ogis (+ 25-)

o Ostetallerken
med udsegte oste - oliven - kvaede - frugt og hjemmebagt bred (+ kr. 15,-)

» Hvid chokolademousse
med friske beer, sadt, spredt og hjemmelavet sorbet

e Paerer — chokolade — ngdder — vanilleparfait
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Kartoffel- porresuppe
med rugbrgdscrutons

Varmraget laks
med sauce ravigotte

Crostini
med tomat og rejer

Indbagte sesamrejer
med salsa

Koldrgget laks

med fledestuvet spinat

Fransk porreteerte
med bacon

Carpaccio af bressaola
med parmesanflager

Rilette af hvid fisk og krydderurter

med spredt

Farseret rgdtungefilét
med hvidvinssauce

Tunsalat Nicoise
med haricot verts — salatleg — kapers og oliven

Carpaccio af dansk Wagyu okse
pa smarristet rugbred

Raget andebryst

med syltede radleg og appelsinsalat

Parmaskinke
med redbedesalat

Helstegt oksemgrbrad
med rastegte kartofler

Helstegt kalveculotte
med Pommes Anna

Lammeculotte
med kartoffelgratin

Unghanebryst

fra Hopballe - med kartoffelsalat.

Braiseret spidsbryst
med rastegte kartofler

Honningmarineret skinke
med fledekartofler

3 slags sammensatte salater

Mandelteerte
med frugt og hjemmelavet is

Cheesecake
med lime - sorbet

/Ebleteerte

med mazarin - vanilleis

Chokoladekage

med frugtsalat og is

Udvalg af leekre oste
med sgdt og spredt

SAMMENSAT DIN EGEN
FAVORIT BUFFET

Veelg de retter der passer dig allerbedst, ud fra ovenstaende!
Minimum 30 personer!
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« Valgfri suppe

Vi kan lave de fleste supper — test os!

* Wienerpglser med tilbeher

» Pglsebord
med hjemmelavet leverpostej (+ 20,-)

 Tortilla pandekager
med kedfyld samt blandet salat

e Pizza
med forskelligt fyld samt blandet salat (+ 10,-)

e Biksemad
med spejleeg eller bearnaise sauce

» Kroens eeggekage
med bacon, tomat og purleg samt hjemmebagt rugbred (+ 15,-)

e Smurte grovboller
med blandet paleeg

e Clubsandwich
med kylling, bacon og karrydressing

o Lun toast med skinke og ost

* Lune frikadeller med redkal og hjemmebagt rugbred

MAaF A oM | 1
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o Skyr i o Ostebreaedt

med musli og frisk frugt med udvalgte oste og frugt
» Varmreget laks .« Pandekager

med sauce verte med ahornsirup

 Lufttgrrede pglser og skinke
med diverse tilbehar

Marmelade og honning

Smer og Nutella

» Roreeg
med brunchpelser » Kanelsnegle
» Sma seggekager * Rugbred og rundstykker

med spred bacon

_ /Eble- og appelsinjuice
» Croissant
med hjemmelavet hgnsesalat

Meelk og isvand

Frugt smoothies

¢ Lun hjemmelavet leverpostej
med champignon og rgdbeder

Kaffe og te

LIDT MERE UFORMEL...

Har du noget at fejre, men gnsker ikke at invitere til den
helt store fest, er en leekker brunch pa Hgjslev Kro en oplagt ide!
Brunch afholdes i tidspunktet kl. 11.00-15.00 — eller efter aftale!

Min. 30 personer!



v Vit / tave en efstsa STy vi

Cupatge, @ko, Herancia Alta
Terre Alta, Spanien

Redvin med en dejlig sedmefuld duft af blommer og
blabaer. Smagen er fyldig og saftig — med en dejlig

peberkrydret, frugtig eftersmag.
Drue: Granatxa Nera, Syrah, Samso.

Garnatxa Blanco, @ko, 45
Herancia Alta i
Terre Alta, Spanien

Hvidvin med en indtagende aroma med

noter af melon, fersken og citrusfrugt. Smagen er rank og
spred med friskhed og en velgerende fylde.

Drue: Garnatza Blanco.

or flase A

Haystack Chardonnay
Journeys End, Sydafrika

Flot hvidvin med charmerende duftnuancer af eksotisk frug, citrus og
melon. Fedmefuld i munden med intens gul frugt, frisk syre og ter/halvter
afslutning. Perfekt til skaldyr, fed fisk og fjerkree. Drue: 100% Chardonnay.

Chateau Roubine Rosé€, @ko |
Cote de Provence, Frankrig A\ Y 80 .

Sprad og elegant vin som dufter indbydende af rode R

beer, pink grape og frugtbolcher. God frisk syre og B
smagsnuancer af ribs og andre r@de beer. O
Drue: Grenache, Syrah, Zinsault.

Huntsman
Journeys End, Sydafrika

Elegant og frugtdrevet vin med en dyb,

mark farve og fyldig duft af sede kryd- '\
derier, solbeer, brombeer og peber. Fylder A L 4
godt i munden med et lille bid fra tanni-  — il

nen. Drue: Shiraz, Mouvedre, Viognier.

Alzari, Soave Classico, @ko
Coffele, Veneto

Fremragende vin, der dufter intenst af honning, peere, abrikos, fersken, terre-
de frugter og ristede nedder. Smagen er ter, koncentreret og cremet med
mineralske og saltede toner. Fungerer helt perfekt til kraftige supper, modne
oste og lyst fjerkree. Drue: 100% Garganega, 40% terrede druer.

Borgo del Guidi, Poderi dal Nespoli
Emilia Romagna, Italien

Topvin med en intens duft af rede baer, solbeermarmelade og sed lakrids.
Har en koncentreret, fyldig smag med god saftighed og afrundede tanniner.
Passer specielt godt til stegt, grillet eller langtids-

braiseret okseked... A
Drue: Sangiovese, Merlot, Cabernet, 30% terrede druer. /‘\\
+120 )

pr.flase
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Vi glaeder os til at gare din fest helt

UFORGLEMMELIG!

A

HOJSLEV =
KRO 2l

Viborgvej 220 « 7840 Hgjslev « Telefon 97 53 57 44
Mail: info@hoejslev-kro.dk « www.hoejslev-kro.dk
Mobilepay nr. 280342 « Bank, reg. nr. 8503, konto 2745673484




