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----- FORRETTER -~~~

1. Thailandsk KoRossuppe

Med keemperejer, fordrslag, svampe og Roriander
- Vihar avet os pd suppen i 30 dr, sa den er bedre end den du far i Thailand. . ]_10 .

2. Tomatsuppe
MedbatonopSpragisssmE et = 78'

3. (arpaccio af dansk Wagyu okse

Anrettet med Vesterhavsost, tapenader, salat og god olivenolie.
Det smagfulde Rad er fra den lokale producent “Bomhuset” i Rettrup v/Skive . 135'

1. Steak af Australsk oksefilét

250 g Black Angus Prime Beef!
Fantastisk baf med masser af smag, saft og Rraft - og supermart! 8
Serveres med Rryddersmar og RokRens spaendende tilbehar ........... .. 33

2. Peberbaf af oksemarbrad

250 g supermar steak fra Radkvaeg
Vi flamberer din baf ved bordet med cognac

Kaert barn mange navne - Black Tiger prawns er den bedste af de mange 125
g 0g gron madagaskarpeber

opdraettede rejer fra gsten. Anrettet med salsa og hvidlegsbred............

5i Koldmget laks - vi ryger pa livet lgs i vores nye rygeovn!

Serveres med RoRRens spandende tilbehar.
R e, Rl s S T R, 118.- (Min. 2 personer) ........... Pr. person hr. 35 8.'
6. Iberico sortfods skinke 3. Chateaubriand

Helstegt grillet midterstykke af supermar oksemarbrad
Anrettet med hjemmelavet bearnaisesauce, stegte svampe og
Rokkens spaendende tilbeher. (Min. 2 personer) ........... Pr. person kr. 365 o

Serveres med tapenade, oliven, salat og hvidlegsbrad. .................... 120.'

‘%// Bakskuld

eller “ dabs”, som de hedder ved vestRkysten!
En rigtig vestjysk specialitet - som er let-
saltet og reget ising - stegt i smar pd panden
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: 4. Sprode indbagte tigerrejer i pankorasp
|

|

|

|

|

|

|

|

[ IS

4. Frisk pasta i tomat
Serveret med ka@mperejer

pa spyd samt
parmesanost ........... 268'

og serveret med sauce ravigotte og spradt rugbrad.

ﬁm%

5. Hel, smarstegt 4= <
redtunge a [a meuniere
Nar fisken helsteges far man : :
SETAIRn R DEs SERTER ----- a den allerbedste smag frem... ﬁ':‘uf;ﬁ:zz ?ﬁ:{lﬁ d
| : | - Serveres med drstidens Signaturret hos os!
grent, smarsauce og » . :
l i NﬂddEtEl’te ' SiTigRattofars s 50 308.‘ - trﬁhfe%pmry LVOR;ftrbr d
| MEd: e B a S e e e e o e 108' | le >HIME zf.ﬂho SEATIEL,
| | 6. Vegetar hovedret ynstegt me nsde gr@ntsager
| 2. Tapasdessert . | 1 0 o Grontsager i Rokos og Rarry - 0g serveret me dSEegte fis
: LaeRkert udvalg af vore bedste kager og is, serveret med forskelligt frugt . .. 3 : I edamamebgnner - pappadums-falaffel B as g E e e
m/sad Rartoffel og Rikaerter
| 3. Pandehager i : 10 el | og sweet potato fries ... 205.’
| Med hjemmelavet vanilleis og frisR frugt .............................. 5. | : h b f h
| 4. Hiemmelavet sorbet | 7. vinerzber ira sparis
' - Til dig der gnsker en let dessert ovenpa en dejligmiddag .................. 98' I |b€f|C0 SOI'thdS gris _ _
- Braiseret i H kR SaazB
| 5. Ostetallerken | etrohreter oo RINCHREUCIE
| Udvalg af IzeRre oste, serveret med sadt, spradt samt hjemmebagt brad. . .. 125.' | og bagte rodfrugter....... 248-
L

Vores filosofi er, at en restaurantoplevelse skal vaere en aften i en hyggelig og afslappet
atmosfeere, hvor man kan lene sig tilbage, spise et lekkert og veltillavet maltid og nyde dem,
man er i selskab med...

Vort kakken tilbyder bade traditionelle og eksperimenterende retter - altid af de friskeste ravarer
og kvaliteten gar vi aldrig pa kompromis med...

Vi haber du finder vort menuRort spendende og inspirerende og glaeder os til at servicere dig...

(laus Engmann, Kroejer




-~~~ DRIKKEVARER -~~~

| |
I Sodavand/vand/saft |
b Sotavand: Hancock s 2t s, e it 35' I
: Sebygaard gRologisk saft - Hyldeblomst eller solbaer ...................... 38' :
| SR T R i £ e s S e v e e 45.‘ |
RS T IS 25.‘ |
| Fadol/flaskesl '
: Fade e e R e R e . 25dl. 35' :
I TR e e e R A 50¢l. 60' I
BRI e e e e R R 36' |
B R i A s | e TR 36' |
| Hancock Saaz Brew - mark og fyldig, 70 clflaske.......................... 110- |
: SNGBL SO TSR o 2 e e e e T 80.‘ :
I Husetsvin |
| VT TR e L T - o PSS P NI, S Lo o~ o 70' '
: RN OIS 18 Ch e A e e 75' :
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